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Poke Cake de Coco =| 16

potdidheg
¢ 200 g. de manteca La Serenisima. * 1 pizca de sal.
* 180 g. de azucar. * 200 g. de coco rallado.
* 3 huevos. © 400 g. de dulce de leche Colonial
* 200 ml. de leche entera La Serenisima. La Serenisima.
¢ 250 g. de harina 0000. ¢ C/n de Topping La Serenisima.
* 20 g. de polvo de hornear. * 250 g. de nueces picadas.

| Precalentar el horno a 170° C. / Tamizar la harina con el polvo de hornear y la pizca
de sal. J Batir la manteca con el azicar hasta lograr una crema pélida. 4 Agregar los
huevos de a uno. U Incorporar el coco rallado, mezclar. b Intercalar la harina con la
leche. [ Verter la preparacion en un molde de 24 x 24 cm enmantecado.

8 Cocinar 30 minutos. Retirar y
dejar enfriar. J Realizar agujeros
con el mango de una cuchara de
madera en toda la superficie cada
3 cm, llegando casi a la base.

|0 Entibiar el dulce de leche,
distribuir con una espatula y hacer
que el dulce de leche entre en los
agujeros. Cubrir con las nueces
picadas.

Decorar
con Topping

la Serenisima.



Tiramisu Dip <! 8

* 200 g. Queso Mascarpone La Serenisima.

* 50 g. de azucar.
* 1 cucharada de café instantaneo.

* 2 cucharadas de licor de café.

* 150 g. de Crema de leche La Serenisima.
* 8 vainillas.

* C/n chocolate rallado.

| Mezclar el queso Mascarpone La Serenisima con el azucar. Agregar el café
instantaneo y el licor. / Batir la Crema de leche La Serenisima hasta que tome
consistencia. J Unir ambas preparaciones. | Colocar en un vaso para shot.

Espolvorear con chocolate rallado
P
Y colocar una vainilla en cada vaso.
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